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StJt 
"mpfänge

. Canape's

. Halbe Brötchen- belegt und garniert

. Wir belegen nach lhren Wünschen mit:
Schinken, Salami, Käse, Mett, Aufschnitt,
Forel lenfi lets, Rä ucherlachs, Hering

. Käsespießchen

. Mozzarellabällchen mit Kirschtomaten

. Kleine Hackbällchen

. Marinierte Putenspießchen mit Früchten

. Gefüllte Eier

. Gefüllte Tomaten mit Frischkäse

Kalte Vorspeisen

. Tomaten-Mozzarella

. Gemischte Antipastplatte

. Melone mit Schinken

. Krabbencocktail

. Räucherlachs und Räucherforellenfilets
mit Meerrettichsahne

Suppen als Vorspeise

. Festtagssuppe mit Markklößchen & Eierstich
Hochzeitssuppe mit versch. Klößchen,

. Suppenmaultäschle und Eierstich

. Flädlesuppe

. Rindfleischsuppe mit Nudeln

. Grünkerncremesuppe nach Wunsch
mit Markklößchen

. Zwiebelsuppe

. Broccoli- oder Tomatencremesuppe

Partysuppen
. Gulaschsuppe
. Gyrossuppe vom Schwein oder von der Pute

Warme Spezialitäten
vom Schwein
. Schweinelendchen gegrillt, nach Wunsch

auch lecker gefüllt mit Kräuterbrät
Filettopf mit Champignons in Rahmsoße

. Überbackene Lenden-Medallions
,,Hawaii" mit Früchten und Käse

. Schweinebraten in der Soße

. Grillbraten mager vom Rücken oder
leicht durchwachsen vom Nacken,
nach Wunsch auch pikant gefüllt

. Gegrillter Schweinebauch mit oder ohne Schwarte

. Gerollter, gefüllter Bauch mit Brät,
Röstzwiebel n und Rauchfleischwürfeln

. Panierte Schnitzel oder Minischnitzel

. Schweinesteaks natur, gebraten

. Schlemmersteaks

. Cordon bleu mit Schinken und Käse gefüllt

. Gyros, nach Wunsch mit hausgemachtem Zaziki

. Geschnetzeltes in mehreren Varianten:
Schweizer, Budapester, Hubertus.Art, Pfefferrahm

. Schaschlikpfanne mit Paprika,
Zwiebeln und Rauchfleisch

. Grillschinken oder Krustenbraten

. Gegrillte Haxen oder Mini-Haxen

. Hackbraten, Frikadellen oder Hackbällchen

. Hirtenrolle-nach griechischer Art gewürzt
mit Frischkäse gefüllt

. Gegrilltes Spanferkel ab 30 Personen
oder Spa nferkel rol lbraten

. Kassler im Blätterteig oder Kassler Hawaii



Vom Rind
.-

. Rinderbraten in Soße 
,1,,. Burgunderbraten oder Saueibraten

. Zartes Rindfleisch mit Meerrettich,
nach Wunsch mit Preiselbeeren

. Rumpsteak mit Zwiebeln oder Kräuterbutter

. Geschnetzeltes,,Stroganoff' oder
,,Pfefferrahm"
. Ungarisches Kesselgulasch
. Chili con carne

Geflügel Hähnchen

, Hä h ncheinrustfi let,,Ca presa"
gefüllt mit Tomaten und Mozzarella

. Überbackene Hähnchenbrüstchen,,Napoli"

. Hähnchennuggets

. Gegrillte Hähnchenschlegel

Geflügel Pute
. Putenbrust im Kräutermantel
. Putenschnitzel oder Cordon Bleu
. Geschnetzeltes,,Peking Arf' oder

Champignonrahm

VomWild
. Reh-, Hirsch- oder Wildschweinbraten in

§oße, nach Wunsch mit Preiselbeeren oder
Preiselbeerbirnen

' Wildragout mit Waldpilzen

Fisch

' G ratiniertes Lachsfilet
. Kabeljau oder Rotbarschfilet,,Dillrahm"
. Paniertes Seelachsfilet mit
Zitronenscheiben
. Lachslasagne

Vegetarisch

. Pilzrahmpfanne mit Spätzle

. Sch u pfn udel-Gemüsepfanne

. Gemüselasagne oder Gemüsegratin

. Grünkernküchle

Beilagen

. Haüsgemachte Spätzle

. Hausgemachte Servietten knödel
oder Kartoffelknödel r

. Buntes Buttergemüse oder buntes Gemüse
mit Sauce Hollandaise

. Überbackener Blumenkohl oder Broccoli

. Kartoffelgratin oder Gemüsegratin

. Bratkartoffeln, Rösti oderSalzkartoffeln

. Rotkohl

. Reis, Basmatireis, Curryreis oder Wildreis

. Schupfnudeln oder Gnocchi

. Ratatouille

. Bandnudeln



Smffievt

. Bratensoße
" Jägersoße
'eharnpignonrahmsoße
. Zigeunersoße
. Paprikarahmsoße
" Zwiebeisoße
" Pfeffersoße
" Rahrnsoße

f*ä ude#gerünht€

" l-asegne" l_ae hslasagne orler Gemuselasagne
" Tortellini in Schinken- sahnesoße
. Spaghetti Bclr:gnese mit parrnesan
, Penne rnit Gorgonzolasoße
. Rigatcni rnit Tr:rnatensoße, schinken,

Erbsen ryrit Käse r.iberbaeken
" Bandnudein ,xit Laehswürfeln

in Zitronenbutter

ffimsser&s

" lvlousse au Chocolat
" Van!llernouse
" Friseher Obstsalat
. Himbeer- Mascarpone-Creme
" Erdbeer- oder
Pfirsichq ua rkcreme
" Rote Grütze nrit Vanillesoße
. Tiramisu

FFäffi€siffiffi#ffis;B$at.*

. ßunter Blattsalat rnit Essig / öl-Dressing
cder Joghurtdressing

. Feldsalat

. Kartoffeisalat

. Gunkensalat
' Karettensalat
. Krautsalat
" Tcnqatensalat
'Bohnensalat
. Rettichsalat
' Rohkostsalat
'Maissalat

Km§e* ffi§m&tresx

" Ar"*fse hnittplatte
. Sehinkenplatte mit rohen und

gekcei:ten Schinkenspezial itäten
. §pangelrölle l'len niit Kce hsch!nken
. llustikale F{a;:srnacher piatte
' Kalter Braten ;rrlt Renrculacle
. Roastbeef m it Sa h ner"y'leerrettich
" Fischplatte
" Käseplatte
' Mini- Frikadellen
. Russische Eier
. Gefullte Tor,'laten rnit Frischkäse
'Gefüllte halbe Eier



Fr§sefue §m§m&e

" l{udelsalat
" Reissalat
. Spaghettisalat
'Eiersalat
. Diplomatensalat
. Wurstsalat
. Schweizer Wurstsalat
. Geflügelsalat
. Waldorfsalat
. Grünkernsalat
. Griechiscl"rer Bauernsalat
. Kosakensalat
" Fleischsalat
. [talienise lren Salat- Blattsalat mit

Tomaten, Gurken, Sehinken und Käse
. Heringsalat
. Krabbencocktail
. Flußkrebssalat
. Heringshappen in Dillererne
. Gambas in Aioli

&s.§mter Erotkmrb

. verse hiedene Brotsorten
" Partybrötchen
" versch iedene Baguettesorten
" Partyrad
. Ciabatta
. Partylaugenstange
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,,Wir tritten um rechtzeitige Terrninabsprachen für lhre Feier-
mindestens 14 Tage v0rher""

,,Für Wünsche, die nicht in unserem Angebot aufgefuhrt sind,
sprechen Sie uns bitte persönlich an. Die Preise richten sich nach
der individuelien Zusammenstellung und nach dem Aufwand des

Buffets. Nach einer getroffenen Auswahl können Sie den Preis
fur lhr Essen erfragen"
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Elztal- Rittersbach
Georgstrasse 10
Tel: 062931 7892

Fax: 06293/ 92832ü

Elztal- Auerbach
Schefflenzer Strasse 20

Tel: 06293/ 92W3A

Schefflenz-Unter
Rathausgasse 1

Tel: 06293/ 46A

Limbach
Marktplatz 4

Tel: 06287 / 811
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www. metzgerei-doerrich.de
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